APERITIFS & COCKTAILS

MARTINI (Blanc ou Rouge)
BITTER KAS (Boisson aux herbes sans alcool)

CAMPARI (A I'Orange)

VERRE DE SANGRIA / TINTO DE VERANO
GIN TONIC / VODKA TONIC
RHUM COLA / MELANGES (Cubatas)

APEROL SPRITZ

GIN TONIC PREMIUM / NEGRONI

ESPRESSO MARTINI
JACK DANIEL'S COLA

VINS AU VERRE
BLANCS & EFFERVESCENTS

TREBBIANO (Blanc, ltalie)
CHARDONNAY (Blanc, Italie)
CAVA (Effervescent, Espagne)

ROUGES & ROSES

SANGIOVESE (Rouge, Italie)

DUQUE DE MONTEARENAS (Rioja Rouge, Espagne)
RIETOS ROBLE (Ribera del Duero Rouge, Espagne)

BEATRICE (Rosé, Italie)

RAFRAICHISSEMENTS

EAU MINERALE MONDARIZ “500ml.”
EAU GAZEUSE MONDARIZ “750ml.”
EAU GAZEUSE SAN PELLEGRINO “500ml.”

SODAS

(Coca-Cola / Zero, Fanta Orange / Citron, Sprite, Casera, Tonic)
JUS DE FRUITS (Orange, Ananas, Péche, Pomme)

NESTEA “FUZE TEA” / AQUARIUS CITRON

BIERES

¢ DEMI PRESSION “250ml.”
¢ PINTE PRESSION “500ml.”
BIERE EN BOUTEILLE “330ml.”

(Peroni, San Miguel, Heineken, Alhambra Reserva)

BIERE SANS ALCOOL

TVA

INCLUSE

5,90
2,80
8,00
5,90
8,00
8,00
6,90
9,00
9,00
9,00

3,90
3,90
3,90

3,90
3,90
3,90
3,90

2,20
3,50
3,30
2,80

2,90
3,00

2,70
5,00
3,80

3,50
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HORS D'OEUVRE

FROID:
CARPACCIO DI MANZO 14,00
FINES TRANCHES DE BEUF CRU, SALADE ET
COPEAUX DE PARMESAN
MORTADELLA E BURRATA 13,50

MORTADELLE ITALIENNE AVEC FROMAGE BURRATA,
CREME DE PISTACHE ET ECLATS DE PISTACHES

CAPRESE DI BUFALA (V) 12,90
MOZZARELLA DE BUFFLONNE, TOMATES EN

RONDELLES ET OLIVES «TAGGIASCHE»

BRUSCHETTA ITALIANA (V) 11,00
PAIN FOCACCIA MAISON AVEC TOMATES CERISES

MARINEES, SALADE ET PARMESAN

_____________ FOCACCE

PAN DE AJO (VE) 7,50
HUILE D'AIL, SEL ET ORIGAN
PAN DE QUESO (V) 7,50

MOZZARELLA FIORDILATTE ET ORIGAN

_____________ SALADES

CESARE 14,00
BLANC DE POULET ROTI, LAITUE, PARMESAN,

SAUCE CESAR ET CROOTONS

CAPRA (V) 14,00

FROMAGE DE CHEVRE, DATTES, NOIX, SALADE,

TOMATE RAFF ET CREME DE MANGUE

NAPOLI 14,00
BLANC DE POULET ROTI, ORANGE, SALADE,

TOMATE RAFF ET VINAIGRETTE AU MIEL ET MOUTARDE

——————————— PATES

RICOTTA E SPINACI (V) 17,90
RAVIOLI FARCIS A LA RICOTTA DE BUFFLOMME ET

EPINARDS, AVEC PARMESAN ET SAUGE

CARNE BRASATA 17,90
RAVIOLI FARCIS A LA VIANDE BRAISEE AVEC

SAUCE BOLOGNAISE ET PARMESAN

GNOCCHI GAMBERI E ZUCCHINE 15,00
GNOCCHIS DE POMMES DE TERRE AVEC SAUCE AUX
COURGETTES, GAMBAS DECORTIQUEES, TOMATES

CERISES ET ANETH

VONGOLE E BOTTARGA 17,90
SPAGHETTI AUX PALOURDES, TOMATES CERISES,

VIN BLANC, AIL ET BOUTARGUE DE MULET

LASAGNA 15,00
LASAGNE CLASSIQUE AVEC SAUCE BOLOGNAISE,

BECHAMEL ET PARMESAN

CARBONARA 15,00

SPAGHETTI AVEC CREME D'(EUF, FROMAGE

«PECORING®, «GUANCIALE» ET POIVRE

PESTO GENOVESE (V) 15,00
TROFIE AU PESTO GENOIS, PARMESAN ET

FROMAGE «PECORINO»"

AMATRICIANA 15,00
SPAGHETTI AVEC SAUCE AMATRICIANA (GUANCIALE,

TOMATE, OIGNON, POIVRE ET FROMAGE)

PATES “ITALIANE”

CHAUD:

COZZE E VONGOLE &

PALOURDES ET MOULES A LA VAPEUR, QUEUES
DE GAMBAS ET SAUCE TOMATE PIQUANTE
PARMIGIANA DI MELANZANE (V)
GRATIN D'AUBERGINES AU FOUR AVEC MOZZARELLA,
BASILIC ET SAUCE TOMATE

GAMBERI AL PESTO

GAMBAS PAMEES ENVELOPPEES DE POMMES
DE TERRE, ACCOMPAGNEES DE PESTO GENOIS
PROVOLONE AL FORNO (V)

FROMAGE FONDU AU FOUR AVEC SAUCE
TOMATE ET ORIGAN

PAN DE TOMATE (VE)

TOMATE, ORIGAN ET HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA
PAN DE QUESO Y MORTADELLA
MOZZARELLA FIORDILATTE ET MORTADELLE

ZOLA E NOCI (V)

CREME DE GORGONZOLA, NOIX TORREFIEES, POIRE
CONFITE ET SALADE

AFFUMICATA

SAUMON FUME, AVOCAT, LAITUE, FROMAGE AFFINE
RAPE , NOIX ET MIEL DE TRUFFE

DI BURRATA

FROMAGE BURRATA, VENTRECHE DE THON,
TOMATE ROSE ET SALADE

FARCIES — — — — —-—

CAPESANTE E GAMBERI

RAVIOLI FARCIS AUX NOIX DE SAINT-JACQUES ET
CREVETTES, SERVIS AVEC CREME DE GAMBAS ET ANETH
PERA E FORMAGGIO (V)

RAVIOLI FARCIS AU FROMAGE ET A LA POIRE, AVEC
SAUCE AU GORGONZOLA ET NOIX

GOURMET — — — — — . —

PORCINI E TARTUFO (V)

PAPPARDELLE AVEC SAUCE AUX CEPES, CREME ET
CARPACCIO DE TRUFFE

ASTICE

PAPPARDELLE AVEC SAUCE AUX CRUSTACES,
TOMATES CERISES ET HOMARD

CACIO E PEPE TARTUFATA (V)

PACCHERI AVEC CREME DE FROMAGE «PECORINO®»,
POIVRE MOIR ET TRUFFE

RAGU BOLOGNESE

SPAGHETTI AVEC SAUCE BOLOGNAISE

POLLO E PEPERONI

SPAGHETTI AVEC POULET, POIVRONS ROTIS, TOMATES
CERISES, SAUCE TOMATE ET OIGNON

FRUTTI DI MARE

TAGLIATELLE AVEC SAUCE TOMATE, TOMATES CERISES,
PALOURDES, MOULES ET GAMBAS DECORTICUEES

DEMANDEZ-NOUS POUR NOS PATES SANS GLUTEN (+ 3,50€)
RENSEIGNEZ-VOUS SUR NOTRE MENU SANS ALLERGENES

14,90

14,00

14,00

9,90

15,00

15,00

18,00

PIZZAS CLASSIQUES

MARGHERITA (V)
TOMATE, MOZZARELLA ET BASILIC

PROSCIUTTO E FUNGHI
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT ET
CHAMPIGNONS

DIAVOLA ‘&
TOMATE, MOZZARELLA ET CHORIZO PIQUANT

CAPRICCIOSA
TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON
CUIT, OLIVES ET CCEUR D'ARTICHAUT

4 FORMAGGI (V) @
MOZZARELLA, GORGONZOLA, CHEVRE
ET PARMESAN

BUFALINA (V)
TOMATE, MOZZARELLA DE BUFFLONNE ET BASILIC

————————— PIZZAS SPECIALES

CARBONARA @

MOZZARELLA, CREME D'CEUF, «GUANCIALE»,
POIVRE NOIR ET FROMAGE DE BREBIS
HAWAIANA

TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT ET ANANAS
BBQ

TOMATE, MOZZARELLA, BOLOGNAISE, QIGNON,
«GUANCIALE» ET SAUCE BBQ,

DI MARE

TOMATE, MOZZARELLA, SAUMON, MOULES ET
GAMBAS DECORTIQUEES

TARTUFINA @&

MOZZARELLA, ROQUETTE, JAMBON DE PARME,
SAUCE A LA TRUFFE, TOMATE CONFITE ET BURRATA
SALMONE E AVOCADO .

MOZZARELLA, SAUMON FUME, ROQUETTE, AVOCAT,
MIEL DE TRUFFE ET MOZZARELLA DE BUFFLONNE
GOURMET @

MOZZARELLA, CREME DE TRUFFE, MELANGE

DE CHAMPIGNONS ET JAMBON DE PARME

ENTRECOTE DI MANZO
FAUX-FILET DE BCEUF GRILLE AVEC SALADE
ET PARMESAN

INVOLTINO DI POLLO

BLANC DE POULET FARCI AU FROMAGE,
ENVELOPPE DE BACON CROUSTILLANT

SALMONE AGLI AGRUMI
FILET DE SAUMON NORVEGIEN AU FOUR AVEC
SAUCE AUX AGRUMES ET PARMESAN

BACCALA PICCANTE @&
DOS DE CABILLAUD AVEC SAUCE TOMATE
PIQUANTE, GAMBAS ET TOMATES CERISES

11,90

14,50

14,50

15,00

15,90

14,00

15,00

14,00

15,50

18,00

16,50

17,50

16,50

VIANDES

24,90

19,90

POISSONS

19,90

19,90

ORTOLANA (V) 13,90
TOMATE, MOZZARELLA, MELANGE DE LEGUMES ET ROQUETTE
PARMA 15,90
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON DE PARME ET

COPEAUX DE PARMESAN

SPIGA (V) 14,00

TOMATE, ROQUETTE, TOMATES CERISES ET
MOZZARELLA DE BUFFLONNE

MAIALINA & 15,90
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, «GUANCIALE»
ET CHORIZO PIQUANT

MARINARA (VE) 12,00
TOMATE, AL, ORIGAN ET HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA
CALZONE CLASSICO 14,90

TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT ET CHAMPIGNONS

ESTIVA 16,90
TOMATE, JAMBON DE PARME, BURRATA ET PESTO

BURRATA @ 16,00
MOZZARELLA, TOMATE CONFITE, MORTADELLE,

BASILIC ET BURRATA

PICCANTE ‘& 15,00

TOMATE, MOZZARELLA, « NDUJA », JALAPERIOS,
CHORIZO ET TOMATE CONFITE

FUEGO POLLO & 15,00
TOMATE, MOZZARELLA, POULET ROTI, OIGNON

ROUGE ET JALAPERIOS

VEGANA (VE) 14,00
TOMATE, MELANGE DE LEGUMES, ROQUETTE ET

PESTO VEGETALIEN

PERLA BIANCA @ 15,90
MOZZARELLA, TOMATE CONFITE, «GUANCIALE»

ET PESTO

CARCIOFINA 16,50

TOMATE, MOZZARELLA, CEEUR D'ARTICHAUT, ROQUETTE,
COPEAUX DE PARMESAN ET JAMBON DE PARME

GRIGLIATA DI AGNELLO 24,90
COTELETTES D'AGNEAU AROMATISEES A L'AIL

ET A LA SAUGE

FILETTO Al PEPERONI 28,90
FILET DE BCEUF GRILLE AVEC SAUCE AUX

POIVRONS ROTIS

BRANZINO GENOVESE 19,90
FILET DE BAR PANE, SERVI AVEC SAUCE PESTO
TATAKI DI TONNO 23,00

FILET DE THON ROUGE GRILLE ET TRANCHE,
SERVI ROSE AVEC CONFITURE DE TOMATE

NOS PLATS DE VIANDE ET DE POISSON SONT SERVIS AVEC DES POMMES DE TERRE ET DES LEGUMES

SERVICE DE PAIN PAR PERSONNE 1,90€
SUPPLEMENT PIZZA SANS GLUTEN 3,50€

(VE) VEGAN - (V) VEGETARIEN ‘s EPICE @ SANS SAUCE TOMATE



